
Ag-P 102
ــم  ــول الطماط ــص لمحص ي المتخص

ــور�ق ــماد ال ــن الس ــة م تركيب
مــن بعــد مرحلــة الازهــار وحــىت نهايــة المحصــول تحتــوي عــى 
ــة  ــة والاحمــاض العضوي نســب مدروســة مــن العنــاصر الغذائي
ي يحتاجهــا محصــول الطماطــم خــال هــذه 

والمغنيســيوم الــ�ت
ن نوعيــة الثمــار. ة بمــا يضمــن زيــادة الانتاجيــة وتحســ�ي الفــرت

ي خاص للطماطم.
 سماد بودرة ور�ق

 يحسن من الخواص الانزيمية داخل النبات.
ي يمكــن ان يكــون فقدهــا أثنــاء 

 يعطــي حالــة تــوازن الــ�ت
. ي

العشــوا�ئ التســميد 
ي عملية النضج.

 يحسن نوعية الثمار ويسرع �ف

ات ز الخصائص والمم�ي

)وزن/ وزن(٪ المحتويات

٪10 )N( ن وج�ي ني�ت

٪20 )P2O5( فسفور

٪30 )K2O( بوتاس

٪3 )Mgo( مغنيسيوم

٪2.7 )S( كبريت
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ملاحظات معدل الاستعمال المحصول

رشاً على الأوراق

5 كغم/1000 ل�ت ماء/10000 م2 الرشة الأولى قبل الازهار

10 كغم/1000 ل�ت ماء/10000 م2

الرشة الثانية بعد العقد

الرشات التالية بعد كل قطفة

• الحامضية:%4.4-3.5 	
• 	0.8-1.2 ms/cm at 20° : ي

التوصيل الكهربا�ئ

25 kg 10 kg 5 kg 1 kg

يائية والكيميائية: ز الخصائص الف�ي

العبوات:

ي تتناسب مع محاصيلكم
كيبة ال�ت * يمكن عمل ال�ت


